
amuse-bouche

Jakobsmuscheln auf Pastinakencreme

                                                             

Tataki aus Rinderfilet mit asiatische-Marinade

Pont-Neuf-kartoffeln und scharfe Mayonnaise

oder

Saiblingstartar mit Zitrusfrüchten und Keta-Kaviar

Spinatsprossensalat mit Haselnussvinaigrette

                                                                

Wolfsbarschfilet auf einer Erbsencreme

Lauchstroh

Vollkornreis "Venere" und Gemüseauswahl

oder

Gegrilltes Kalbskarree

Aromatisierter Saft mit Orange

Polentastreifen und Gemüsearrangement

                                                             

Eis-Charlotte aus Schokolade und Minze auf Pistazienbiskuit

Marinierte Sauerkirschen

DEGUSTATIONSMENÜ

Vorspeise CHF 21.-

Hauptgang CHF 48.-

dessert CHF 14.-

komplettes menü CHF 78.-


