
Amuse-bouche

Noix de Saint-Jacques sur crème de panais

                                                             

Tataki de filet bœuf à la marinade asiatique

Pommes pont-neuf et mayonnaise piquante

ou

Tartare d’omble aux agrumes et caviar Keta

Salade de pousses d’épinards à la vinaigrette noisette

                                                                

Filet de bar sur une crème de petits pois

Foin de poireaux

Riz complet « Venere » et sélection de légumes 

ou

Carré de veau grillé

Jus corsé parfumé à l’orange

Bande de polenta et Arrangement de légumes

                                                             

Charlotte glacée chocolat-menthe sur biscuit aux pistaches

Griottes marinées

Menu
D É G U S T A T I O N

entrée CHF 21.-

plat CHF 48.-

dessert CHF 14.-

menu 3 plats CHF 78.-


